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Ferias camaroneras

El circuito 2012 de ferias para el
sector, organizadas por la Cdma-

ra de Acuacultura, inicié en
febrero en Santa Elena, conti-
nuard en agosto en Machala y
culminara en octubre en Gua-
yaquil.

Desde 2005 la Cdmara Nacional de
Acuacultura ofrece cursos de capacita-
cién para el sector camaronero. Empe-
z6 a organizarlas con el Centro de
Investigacién de la Espol, y durante
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cuatro afios, se dictaron cursos cada dos
meses en Pedernales, Bahfa de Cara-
quez, Guayaquil y Machala, ciudades y
alrededores donde se concentra 90% de
la produccién, y cuyos beneficiarios
eran personal de laboratorios, fincas
camaroneras y vendedores de insumos.
Pero para ser més eficientes, “decidimos
ampliar este esfuerzo y quedarnos dos
o tres dfas, ir con mas conferencistas e
incluir una feria comercial, asf el cama-
ronero puede hacer contacto con
empresas, descubrir nuevos productos,
hacer pedidos, etc.”, comenta Lauren-
ce Massaut, directora técnica de estas
ferias que organiza la Cdmara de Acua-

2012

El Ecuador
es el quinto productor
mundia, después
tie Tailandia, China,
 Indonesia e India.

cultura, con el apoyo de asociaciones y
otros gremios camaroneros.

El circuito de las ferias camarone-
ras 2012 inicié en febrero con Larva-
Expo Santa Elena, organizada junto con
la Universidad Politécnica de Santa
Elena (UPSE). Los expositores se enfo-
caron en el sector de laboratorio,
“debido a que 95% de laboratorios del
pafs estd en esa provincia”, como
explica Massaut. Se trataron temas
como nutricién, enfermedades, genéti-
ca, etc. Se realizd un concurso de inves-
tigacién con estudiantes de la UPSE,
Espol y UTM. Asistieron mas de 200
personas y cerca de 30 empresas. En



mayo organizaron, junto a cuatro aso-
ciaciones de Manabi, la Tercera Feria
Nacional del Camarén en Pedernales.
Hubo 40 empresas comerciales y mas de
250 asistentes a las charlas técnicas,
enfocadas m4s en temas como la recir-
culacién, baja salinidad y uso de pro-
bidticos.

AGOSTO
EN MACHALA

Los dias 6, 7 y 8 de agosto tiene pre-
visto celebrarse la Feria Machala Acui-
cola 2012. “Alla, las conferencias son
diferentes, mas técnicas, y tratardn de
beneficiar también a asistentes con
pequefias camaroneras, que vienen
incluso desde Perd. La tendencia es ser
mas productivos, eficientes y respetuo-
sos del medioambiente, porque ese es
un importante valor agregado del
camarén ecuatoriano. Un técnico de
Alabama hablara de los niveles de sali-
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nidad. Técnicos brasilefios explicardn
pardmetros para incrementar produc-
cién como oxigeno, alimento, desechos,
uso de bioflocs, genética, etc.”, adelanta
Massaut.

El 24 y el 25 de agosto, la Cdmara
participard en la Feria Nacional del
Langostino en Santa Rosa.

OCTUBRE
EN GUAYAQUIL

El 22, 23 y 24 de octubre se cerra-
rd en Guayaquil este circuito anual de
ferias con el Acua2012, el 14° Con-
greso Ecuatoriano de Acuacultura y
AcuaExpo 2012. Cada afio asisten
mas de 500 personas para escuchar las
charlas técnicas, y cada dfa circulan mas
de 2.000 personas en los stands de las
empresas que participan en esta impor-
tante feria.

Son tres dfas de conferencias, 120
stands. “Este afio el enfoque es sobre

e [l circuito de las ferias camaroneras 2012 se inicid en febrero

en Sanfa Elena.

* |osdias 6, 7y 8 de agosto esta previsto que se celebre la Feria

Machala Acuicola 2012.

e El 24 y el 25 de agosto la Camara Nacional de Acuacultura
participard en la Feria Nacional del Llangostino en Santa Rosa.

e 122,23y 24 de octubre se cermard en Guayaquil el circuito
anual de ferias con el Acua2012, el 14° Congreso Ecuatoria-
no de Acuaculiura y AcuaExpo 2012.

Laurence Massaut

Asia y las Américas. Vendrdn exposi-
tores de Tailandia, China, Malasia, Sin-
gapur y otros pafses que en realidad son
nuestros competidores”, comenta Mas-
saut, “pero vienen a aprender de nues-
tra experiencia y nosotros de las difi-
cultades que ellos han superado. Los sis-
temas asidticos son diferentes y mds
pequefios que los nuestros, aca las pis-
cinas son de cinco hectdreas en pro-
medio y alld son de una o0 menos. Noso-
tros somos el quinto productor mundial,
después de Tailandia, China, Indone-
sia e India, pero nuestro camarén vale
$ 1 0% 2 mas por libra, debido a la cali-
dad, controles, cuidado ambiental,
cadena de custodia, etc. Certificamos
hasta el hielo para preservar el cama-
rén. Tratamos de cumplir con las nece-
sidades del mercado y los técnicos ecua-
torianos son muy reconocidos a nivel
internacional”, asegura. H




